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HERKUNFT Gebietswein Stdsteiermark DAC ‘%
AUSBAU 6-8 Monate auf der Feinhefe im Edelstahltank ISEHEHMUN[EE

SAUVIGNON BLANC
VERSCHLUSSART Drehverschluss e
ALTER DER REBSTOCKE 5-45 Jahre
IDEALE TRINKREIFE 2024-2027
SPEISEEMPFEHLUNG Leibnitzer Krautstrudel mit Speck und Schafskase, Wok-Gemdise

mit Hihnerbruststreifen, gebratenes Lachsforellenfilet

ANALYTISCHE WERTE 12,0% vol. 2,4 g/ RZ trocken 6,0 g/I tbS

WEINBESCHREIBUNG Aussehen: strahlendes helles Gelb Geruch:griine Erbsenschoten, frisch geméahtes Gras und
Brennnesselaromen Geschmack: am Gaumen sehr leicht und trocken, wieder zarte Brennnesselaromen,
etwas Kiwi und Stachelbeere, schlank und lebendig, extrem stiffig;

DAS WEINJAHR 2023 ﬁ Frihjahr sehr trocken, Wechsel von kihlen und warmen Phasen
ﬁ Rebaustrieb relativ spat gegen Ende April
ﬁ Keine Spatfrostschaden
| Niederschlage wahrend und nach der Bliite, massiver Pilzdruck
ﬁ Juliund August, sehr durchwachsen
| Ende August viel Niederschlag
ﬁ Hauptlese Ende September, Anfang Oktober
ﬁ Gute Aromaauspragung, vom Alkohol etwas leichter, sehr siiffiger Jahrgang

EAN CODE ﬁ Flasche: 9120117891313 % Karton: 9120117891382
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é S Buschenschank: Freitag bis Dienstag 12 bis 21 Uhr, Sonntag 12 bis 20 Uhr, Ruhetage: Mittwoch und Donnerstag, Feiertags ge6ffnet ‘
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