SAUVIGNON BLANC
Ried Oberglanzberg Sudsteiermark DAC 2021

HERKUNFT

AUSBAU
VERSCHLUSSART
ALTER DER REBSTOCKE
IDEALE TRINKREIFE

SPEISEEMPFEHLUNG

ANALYTISCHE WERTE

WEINBESCHREIBUNG

DAS WEINJAHR 2021
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WEINGUT

TSCHERM ONEGS

SODSTEIERMARK

Foch Meeussa

Riedenwein Stdsteiermark DAC

18 Monate auf der Feinhefe gelagert im groBen Holzfass IS[:H EH M [] N [GG
ausgebaut und gereift hjﬁégfﬁyg
Naturkork SUDSTEIERMARK oac

10-45 Jahre
2023-2035
Wildkrauter-Stlzchen auf Rucola, Saibling mit Krauterkruste

und Erdépfelplree, Lasagne vom Seeteufel und
Artischockenherzen

13,5% vol. 2,1g/IRZtrocken 5,7 g/ItbS

Aussehen:strahlendes Weil3gold mit hoher Viskositat Geruch: vielschichtiger Duft erinnert an
Nektarinen, Kumquats, Maracuja und Honignoten Geschmack: auch am Gaumen begeistert dieser
Rieden Sauvignon Blanc mit viel Fruchtschmelz, Wiirze und Mineralitat; schéne Steinobstnoten im
Finale, beeindruckend wiirziges und mineralisches Mundgefhl; extrem langanhaltender Abgang;

ﬁTrockener schneeloser Winter

ﬁsehr Spater Austieb Anfang Mai

ﬁuberdurchschnittlich hohe Temperaturen vor der Blite

/Ideal trockenes Wetter zur Rebbliite Ende Mai danach viel Niederschlag
[{Uberdurchschnittlicher Niederschlag im Juni

ﬁHeiBe und trockene Wochen im Juli und August

ﬁErnte etwas spater als Ublich, Hauptlese Anfang Oktober

ﬁ Flasche: 9120117891535 % Karton: 9120117891542
OFFNUNGSZEITEN m@qﬂ\F'Z/s%
Weinverkauf: 9 bis 18 Uhr, Mittwoch und Donnerstag nur Vormittags 50
35086

Buschenschank: Freitag bis Dienstag 12 bis 21 Uhr, Sonntag 12 bis 20 Uhr, Ruhetage: Mittwoch und Donnerstag, Feiertags ge6ffnet ‘
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