
SAUVIGNON BLANC
Ried Oberglanzberg Südsteiermark DAC 2021

HERKUNFT Riedenwein Südsteiermark DAC

AUSBAU 18 Monate auf der Feinhefe gelagert im großen Holzfass 

          ausgebaut und gereift 

VERSCHLUSSART Naturkork

ALTER DER REBSTÖCKE 10–45 Jahre

IDEALE TRINKREIFE 2023-2035

SPEISEEMPFEHLUNG Wildkräuter-Sülzchen auf Rucola, Saibling mit Kräuterkruste 

und Erdäpfelpüree, Lasagne vom Seeteufel und 

Artischockenherzen

ANALYTISCHE WERTE 13,5% vol.   2,1 g/l RZ trocken   5,7 g/l tbS

WEINBESCHREIBUNG Aussehen:strahlendes Weißgold mit hoher Viskosität Geruch: vielschichtiger Duft erinnert an 

Nektarinen, Kumquats, Maracuja und Honignoten Geschmack:  auch am Gaumen begeistert dieser 

Rieden Sauvignon Blanc mit viel Fruchtschmelz, Würze und Mineralität; schöne Steinobstnoten im 

Finale, beeindruckend würziges und mineralisches Mundgefühl; extrem langanhaltender Abgang;

DAS WEINJAHR 2021        Trockener schneeloser Winter

sehr Später Austieb Anfang Mai

überdurchschnittlich hohe Temperaturen vor der Blüte

Ideal trockenes Wetter zur Rebblüte Ende Mai danach viel Niederschlag

Überdurchschnittlicher Niederschlag im Juni 

Heiße und trockene Wochen im Juli und August

Ernte etwas später als üblich, Hauptlese Anfang Oktober

EAN CODE Flasche: 9120117891535 Karton: 9120117891542


