
Ruländer (Grauburgunder) 
AUSLESE STEIERMARK 2021

HERKUNFT

AUSBAU

VERSCHLUSSART

ALTER DER REBSTÖCKE

IDEALE TRINKREIFE

SPEISEEMPFEHLUNG

ANALYTISCHE WERTE

Prädikatswein Steiermark

hochreif klassisch mit verbleibender Restsüße vergoren

und im Stahltank ausgebaut

Drehverschluss

5–40 Jahre

2021–2032

zu klassisch österreischen Desserts wie Marillenknödel, 

Apfelstrudel, Salzburger Nockerl, zu reifem Blauschimmelkäse 

11,5 % vol.  65  g/l RZ trocken   5,2 g/l tbS

WEINBESCHREIBUNG Aussehen: strahlendes Goldgelb Geruch: getrocknete Kräuter, Lindenblüten-, Rosinen- und Honignoten 

Geschmack: am Gaumen geballte Fruchtsüße mit feingliedriger milder Säure, vollmundig und ausgewogen 

im Abgang;

DAS WEINJAHR 2021           Trockener schneeloser Winter

           sehr Später Austrieb Anfang Mai

          überdurchschnittlich hohe Temperaturen vor der Blüte

          Ideal trockenes Wetter zur Rebblüte Ende Mai danach viel Niederschlag 

          Überdurchschnittlicher Niederschlag im Juni

          Heiße und trockene Wochen im Juli und August

          Ernte etwas später als üblich, Hauptlese Anfang Oktober

EAN CODE Flasche: 9120117890408 Karton: 9120117890538


