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Gelber Muskateller

2023-2030

als Aperitif und fur Zwischendurch, Jakobsmuscheln mit

ISCAERMONESE

Buttersauce, Seeteufelfilet im Krauter-Kurbis-Nuss-Mantel; \
Y7\ GELBER MUSKATELLER
P\, OPLEDR MUSKATBELIR

12,5% vol. 8 g/ RZtrocken 6,0 g/ItbS

Aussehen: funkelndes Griingelb mit feinperliger Kohlensédure; Geruch: einladende Priméraromen erinnern
an HolunderblUten, Wildrosen, frisches Weilsbrot und zarte Honignoten;

Geschmack: am Beginn sptirt man eine sehr engmaschige Kohlensaure, welche ergénzt wird durch das
harmonische Zusammenspiel von Fruchtschmelz und zarter Fruchtwirze

ﬁ Trockener fast schneeloser Winter
ﬁ Spater Austrieb Ende April
ﬁ Feucht-warmes Wetter vor einer friihen Bliite
ﬁ |deal trockenes Wetter zur Rebblite Ende Mai
Heilze und trockene Wochen im Juli und August, dazwischen aber immer wieder
ﬁ ausreichend Niederschlag. Wie so oft anders als im restlichen Osterreich
ﬁ Ernte etwas friher, Hauptlese Ende September
ﬁ Der Lesezeitpunkt war sehr entscheidend fir die Harmonie und Fruchtigkeit

ﬁ Flasche: 9120007407266 % Karton: 9120007408188
OFFNUNGSZEITEN m@qﬂ\F'Z/s%
Weinverkauf: 9 bis 18 Uhr, Mittwoch und Donnerstag nur Vormittags 650
3508
Buschenschank: Freitag bis Dienstag 12 bis 21 Uhr, Sonntag 12 bis 20 Uhr, Ruhetage: Mittwoch und Donnerstag, Feiertags ge6ffnet ‘
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