CABERNET BLANC
OSTERREICH 2023 PIWI REBSORTE

HERKUNFT

AUSBAU
VERSCHLUSSART
ALTER DER REBSTOCKE
IDEALE TRINKREIFE

SPEISEEMPFEHLUNG

ANALYTISCHE WERTE

WEINBESCHREIBUNG

DAS WEINJAHR 2023
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WEINGUT

TSCHERM ONEGS

SODSTEIERMARK

Fock Hiases

Rebsortenwein Osterreich

6-8 Monate auf der Feinhefe im Edelstahltank IS[:H EH M [] N [GG

CABERNET BLANC

Drehverschluss

8 Jahre

2024-2026

Naturschnitzel mit Erbsenreis, Artischockenherz mit
Sauce Hollandaise, Vitello tonnato auf Steirisch

11%vol. 3,0g/IRZtrocken 6,0g/1tbS

Aussehen: strahlendes helles Gelb, Geruch: erinnert im Duft nach wirzigen Krauteraromen und

schwarzer Ribisel Geschmack: am Gaumen feinwUrzig und trocken, gut eingebundene Saure, schwarze

Ribiselaromen im Finale, mittelkraftiger Kdrper, edel und wirzig im Abgang

ﬁ Frahjahr sehr trocken, Wechsel von kiihlen und warmen Phasen

ﬁ Rebaustrieb relativ spat gegen Ende April

ﬁ Keine Spatfrostschaden

ﬁ Niederschldge wahrend und nach der Blite, massiver Pilzdruck

ﬁ Juliund August, sehr durchwachsen

ﬁ Ende August viel Niederschlag

ﬁ Hauptlese Ende September, Anfang Oktober

ﬁ Gute Aromaauspragung, vom Alkohol etwas leichter, sehr siiffiger Jahrgang

ﬁ Flasche: 9120117891269 % Karton: 9120117891344

OFFNUNGSZEITEN

Weinverkauf: 9 bis 18 Uhr, Mittwoch und Donnerstag nur Vormittags

Buschenschank: Freitag bis Dienstag 12 bis 21 Uhr, Sonntag 12 bis 20 Uhr, Ruhetage: Mittwoch und Donnerstag, Feiertags ge6ffnet
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