
CABERNET BLANC 
ÖSTERREICH 2023 PIWI REBSORTE

HERKUNFT Rebsortenwein Österreich

AUSBAU 6–8 Monate auf der Feinhefe im Edelstahltank

VERSCHLUSSART Drehverschluss

ALTER DER REBSTÖCKE 8 Jahre

IDEALE TRINKREIFE 2024–2026

SPEISEEMPFEHLUNG Naturschnitzel mit Erbsenreis, Artischockenherz mit

Sauce Hollandaise, Vitello tonnato auf Steirisch 

ANALYTISCHE WERTE 11 % vol.   3,0 g/l RZ trocken   6,0 g/l tbS

WEINBESCHREIBUNG Aussehen: strahlendes helles Gelb, Geruch: erinnert im Duft nach würzigen Kräuteraromen und 

schwarzer Ribisel Geschmack: am Gaumen feinwürzig und trocken, gut eingebundene Säure, schwarze 

Ribiselaromen im Finale, mittelkräftiger Körper, edel und würzig im Abgang

DAS WEINJAHR 2023           Frühjahr sehr trocken, Wechsel von kühlen und warmen Phasen

          Rebaustrieb relativ spät gegen Ende April

          Keine Spätfrostschäden

          Niederschläge während und nach der Blüte, massiver Pilzdruck

          Juli und August, sehr durchwachsen

          Ende August viel Niederschlag

          Hauptlese Ende September, Anfang Oktober

          Gute Aromaausprägung, vom Alkohol etwas leichter, sehr süffiger Jahrgang 

EAN CODE Flasche: 9120117891269 Karton: 9120117891344


